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IX EDIZIONE DELLA SETTIMANA DELLA CUCINA ITALIANA NEL MONDO
“DIETA MEDITERRANEA E CUCINA DELLE RADICI: SALUTE E TRADIZIONE”

16 – 22 NOVEMBRE 2024
13 novembre ore 11.00

Conferenza stampa di presentazione della IX edizione della
SETTIMANA DELLA CUCINA ITALIANA NEL MONDO:

“Dieta mediterranea e cucina delle radici: salute e tradizione”
Seguirà un aperitivo all’italiana e degustazione di vini presso il locale FIGO
Aperto al pubblico, presso Palilulska pijaca (Ilije Garašanina bb, Belgrado)

15 novembre ore 18:00 – 22:00
“Notte del vino italiano”

in collaborazione con JKP Beogradske pijace, a cura dell’ICE – Agenzia di Belgrado   
Aperto al pubblico, presso Palilulska pijaca (Ilije Garašanina bb, Belgrado)

18 novembre ore 19:00 
“Culinary Bridges”: cena benefica preparata dallo Chef Francesco Nicolai 

in collaborazione con UNHCR, CRPC, Ugostiteljsko-turistička škola   
Aperto al pubblico previa registrazione, presso Kulturni Centar GRAD (Braće Krsmanović 4, Belgrado)

19 novembre ore 17:00 
“Space Food Experience”

in collaborazione con BioSense Novi Sad 
Su invito, presso BioSense Institute (Dr Zorana Đinđića 1, Novi Sad)

19 novembre ore 19:00 
Seminario Casa Artusi “La cucina italiana, fra parole e sapori nostrani”, a cura dell’Istituto Italiano di Cultura di Belgrado

Con degustazione di prodotti marchio DOC e IGP
 Ingresso libero fino ad esaurimento dei posti disponibili (R.S.V.P. iicbelgrado@esteri.it, entro il 17/11/2024), presso Palazzo Italia (Kneza Miloša 56, Belgrado)

19 novembre ore 10:00 – 13:00
“Sapori d’Italia: un viaggio gastronomico con lo chef William Zonfa”

Formazione dello Chef William Zonfa agli chef dei ristoranti italiani a Belgrado, in collaborazione con Metro HoReCa Center, a cura dell’ICE
Su invito, Metro HoReCa Center, Ibarski put 20, Belgrado

20 novembre ore 19:30
“A cena con lo Chef William Zonfa” 

La serata sarà arricchita dal percorso sensoriale sul vino italiano “Sparkling Italy”
Su invito, presso l’Ambasciata d’Italia

20 novembre ore 18:00 – 22:00
Evento speciale dedicato a prodotti italiani presso il punto di vendita di AROMA 

Aperto al pubblico, presso il punto di vendita AROMA di Bulevar kralja Aleksandra 452, Belgrado

18 – 22 novembre
Lezioni dello Chef Stefano Carota

in collaborazione con l’Istituto Italiano di Cultura a Belgrado
Riservato agli studenti della Visoka hotelijerska škola di Belgrado



Pizzaiuoli school Logo singolo

16 – 22 novembre
“Giornate italiane” con promozioni su prodotti alimentari italiani presso i punti vendita AROMA di Belgrado e Novi Sad

16 – 22 novembre
Campagna “Made in Italy” con promozioni su prodotti italiani (alimentari e non) sul sito Shoppster, in collaborazione con Confindustria Serbia

16 – 22 novembre
Settimana con “Menù degustazione” presso i ristoranti:

- Arlecchino, Kralja Milutina 57, Belgrado
- Caffè Pizzeria Scampia, Njegoševa 54, Belgrado

- Campania Pizza Gourmet, Omladinskih brigada 86 / lokal 3đ (West 65), Nuova Belgrado
- Eatalian, Gospodar Jevremova 47a, Belgrado

- Fortunato, Đorđa Vajferta 30, Belgrado
- Lorenzo e Kakalamba, Cvijićeva 110, Belgrado

- Madera, Bulevar kralja Aleksandra 43, Belgrado
- Pietra pizzeria & cocktail bar, Kumanovska 6, Belgrado

- Pietra pizzeria & cocktail bar, Omladinskih brigada 86 (West 65), Nuova Belgrado
- Pietra pizzeria & cocktail bar, Kalemegdan, Belgrado

- Trattoria Campania, Kneza Sime Markovića 10, Belgrado
- Fabrika Burger & Pizza Bar, Veselina Masleše 2, Subotica

- Renaissance, Matije Korvina 13, Subotica
A pagamento, presso i ristoranti aderenti

21 novembre ore 17:30
“Impastiamo insieme”. Preparazione della pizza con Goran Abramović, vincitore del Campionato mondiale pizzaiuoli 2022, e merenda con i bambini,

presso Scuola per pizzaioli
In collaborazione con Save the Children Serbia, Center for Youth Integration e Prihvatilište za decu di Belgrado

Riservato ai bambini delle case di accoglienza Prihvatilište za decu di Belgrado e Center for Youth Integration, presso Pizzaiuoli School Serbia (Bulevar Despota Stefana 128a, Belgrado)

22 - 24 novembre
Fiera “Wine Vision di Open Balkan”: collettiva italiana di 50 aziende vitivinicole a cura dell’ICE di Belgrado in collaborazione con VeronaFiere

Su registrazione, presso la Fiera di Belgrado
4 masterclass dedicate ai vini del Veneto, Piemonte - Lombardia, Friuli Venezia Giulia e Centro-sud Italia

Su invito, presso la Fiera di Belgrado

PROGRAMMA A SUBOTICA (Attività a cura del Centro Italiano di Cultura “Piazza Italia”)
Presso il Centro Italiano di Cultura “Piazza Italia”:

- laboratori linguistici sul tema della cucina italiana – durante l’intera settimana (in aula e/o online);
- serata di degustazione di prodotti tipici italiani – mercoledì 20 novembre alle ore 20:00

Presso il Liceo “Svetozar Marković”:
- Serata dedicata alla cucina italiana – 19 novembre alle ore 19:00

- Workshop linguistici sul tema della cucina italiana – 19 novembre 14.20 – 18.50

Presso la Scuola elementare “Sonja Marinković”:
- Workshop linguistico – “Cosa mangiano gli italiani?” – 19 novembre 12.30 – 13.30

- Serata Italiana “Gli insegnanti in cucina” – 22 novembre alle ore 19

Presso la Scuola di musica:
Workshop con la degustazione e la presentazione della cucina italiana – 22 novembre, 14.20 – 17.50

Presso il Liceo privato Global - Dipartimento del turismo
- Lavori sul tema della cucina italiana 

PROGRAMMA A VRANJE/LESKOVAC (Attività a cura della Società DANTE ALIGHIERI – Vranje)

15 novembre 2024
Serata italiana nel ristorante “Infinity” di Vranje con cibo e musica italiana.

19 novembre 2024 
Serata in collaborazione con il Centro Culturale di Kruševac con gli alunni di scuola media superiore di Kruševac

ed alunni italiani e sloveni ospiti per uno scambio ERASMUS PLUS, all’insegna della musica e del cibo italiani.

20 novembre 2024
Conferenza della dott.ssa Vesna Dimitrijević Srećković, docente universitaria di Belgrado, sul tema “Dieta mediterranea e salute”,

presso l’Aula Magna dell’Accademia di Studi Specialistici Sud Serbia di Leskovac 


